PLATE...
PER COMPARTIR O NO...

GASPATXO DE SINDRIA 7.5
. (P
amb crubent de pai seito & LES CROQUETES 1.5/UNITAT
De La Croqueteria de Riudellots:
CAPRESE 8.9 -Rostit
Tomaguet cor de bou, Mozzarellaioli de ruca B -Sépiaentinta

-Espinacs amb panses i pinyons
AMANIDA FORMATGE DE CABRA 8.9

Amanida d’enciams amb baco, tomaquet sec confitat,
LES NOSTRES BRAVES 5.9

cebetesitalianesivinagreta de fruits secs %
g Patates rustiques amb salsa brava fumada b

VERDURES WOK AMB LLAGOSTINS 8.9

. TS TAULA D’EMBOTITS I FORMATGE 2.9
Verdures saltejades amb soja a l'estil oriental ,
2 de la comarca amb pa de coca amb tomaquet
igirgoles Y,
LUNETTI DE RICOTA I TRUFA 10.5 ESPATLLA IBERICA 10.9

50gr. amb pa de coca amb tomaquet
Pasta fresca farcida, saltejada amb espinacs,

cansalada, panses i pinyons
P Py NACHOS AMB GUACAMOLE X/ 6.9

RIGATONI PESTO & POMODORI 2.5
Pasta frescaamb pesto de festucs, tomaquets
Italians i formatge parmesa

TARTAR DE TONYINA 13.9
amb guacamole i salsa de Teriyaki

LLOM DE BACALLA 13.9
D'islandia, confitat en oli d'alls cuit a baixa temperatura PDELE MES PETITE © NO...
amb samfaina 2%
Macarrons amb salsa de tomaquet 10.5
. i pollastre milanesa
PIT DE POLLASTRE DE PAGES 10.5

amb esparrecs i salsa de melisoja

HAMBURGUESA DE VEDELLA 12.5 DOSTRES...

De 200gr amb formatge de cabra Km0 , enciam

i tomaquet amb patates rustiques MOUSSE DE IOGURT 45
Amb salsa de fruits vermells X

PEDACET DE VEDELLA 10.9

Ala planxa amb puré de samfaina  patates rustiques 2% COULANT 59

P P P a De xocolata amb sorbet de taronja h-4
ENTRECOT DE VEDELLA DE GIRONA 19.5
o rrurTES XU 4.9

Vedella ben tendra amb patates rustiques Carpaccio de pinya amb daus de mango, taronja i mores
TARTALETA DE POMA 5.5
amb poma de Girona, salsa d'albercoc i gelat de vainilla
PASTIS DE FORMATGE a5
De llet fresca Km0 amb salsa de fruits vermells
SORBET DE PINYA COLADA 45

X A Adaptable per intolerants al gluten (avisar al cambrer/a)
& A Adaptable paraveganos (avisar al camarero/a)



PLATOSE... PARA COMPARTIR O NO...

LAE CROQUETAS 1.5 / UNIDAD
GAZPACHO DE SANDIA 7.5 De La Croqueteria de Riudellots:
con crujiente de pany boqueronen vinagre@ -Cocido
-Sepiaentinta
CAPRESE 8.9 -Espinacas con pasasy pifiones
Tomate “cor de bou” ,mozzarellay aceite de rucula
; @ or e 0N mozzareliay acelie et NUSTRAS BRAVAS 5.9
Patatas rusticas con salsa brava ahumada 3@
ENSALADA DE QUESO DE CABRA 8.9

TABLA DE EMBUTIDOS Y QUESO 9.9

Ensalada de lechugas con bacon, tomate seco confitado,
de la comarca con pan de coca con tomate

cebollitasitalianas y una vinagreta de frutos secos

PALETA IBERICA 10.9

VERDURAS WOK CON LANGOSTINOS 8.9
50gr. con pan de coca con tomate

Verduras salteadas con soja al estilo oriental

setasOrellana @
y NACHOS CON GUACAMOLE X 6.9

LUNETTI DE RICOTA Y TRUFA 10.5 N
TARTAR DE ATUN 13.9

Pasta fresca rellena salteada con espinacas, con quacamole y salsa Teriyaki

bacon, pasasy pifiones

RIGATONI PESTO & POMODORI 2.5

Pasta fresca con pesto de pistacho, PARA LOS PEQU Eﬂ@g O NO...

tomates italianos y queso parmesano
Macarrones con salsa de tomate 10.5

LOMO DE BACALAO 13.9 y pollo milanesa

De Islandia, confitado en aceite de ajo

a baja temperatura acompariado con pistc')}g

POSTRES...

MOUSSE DE YOGURT 4.5
Con salsa de frutos rojos)g

PECHUGA DE POLLO DE PAYES 10.5
con esparragos y salsa de miel y soja

T;r:‘erAa.:all::Iancha con puré de pisto o COULANT 5
De de chocolate con sorbete de naranja b3
y patatas risticas 2
FrutAs X 4.9
HAMBURGUESA DE TERNERA 125 Carpaccio de pinya con dados de mango, naranja y moras
De 200gr con queso de cabra Km0, lechuga
y tomate acompariado con patatas rusticas TARTALETA DE MANZANA 5.5

manzana de Girona, salsa de albaricoque y helado de vainilla

ENTRECOT DE TERNERA DE GIRONA 19.5

TARTA DE QUESO 45
Ternera bien tierna con patatas rusticas XX De Leche fresca Km0 con salsa de Frutos rojos
SORBETE DE PINA COLADA 45

X A Adaptable aintolerantes al gluten (avisar al camarero/a)
& A Adaptable paraveganos (avisar al camarero/a)



DISHESE...

GAZPACHO TOMATO COLD sOouP
With watermelon, crispy bread & anchovie @

CAPRESE
Regional tomatoes with fresh mozzarella cheese &

arugula oil A

GOAT CHEESE SALAD
Salad with lettuce, dry tomatoes and

small Italian onions and nuts vinaigrette}g

WOK VEGETABLES WITH SHRIMPS
soutéed fresh vegetables with soy and mushrooms

with shrimps@

LUNETTI OF RICOTA AND TRUFFLE
Fresh stuffed pasta sauteed with spinach, bacon,
raisins and pine nuts

RIGATONI PESTO & POMODORI

Fresh pasta with pistachio pesto sauce,
Italian tomatoes and parmesan cheese

COD LOIN
From Iceland, cooked sous vide in garlic oil and

served with ratatouille )&

FREE RANGE CHICKEN BREAST
with asparagus and honey & soi sauce

“ARANITA “
Tender grilled beef with ratatouille purée
and rustic French fries 2%

BEEF HAMBURGUER
200gr. With goat cheese Km0, lettuce & tomato served
with rustic French fries

GIRONA BEEFSTEAK
Premium beef served with rustic French fries )g

TO SHARE OR NOT...

7.5 THE CROQUETTES 1.5 / UNIT
Made in “Croqueteria de Riudellots™
-Roasted meat
8.9 -Cuttlefish
-Spinach with pine nuts and raisins
OUR BRAVAS 5.9
8.9 Rustic French fries with smoked “brava” sauce &
REGIONAL COLD CUTS AND CHEESE 2.9
with artisan bread with olive oil and tomato
8.9 IBERICO HAM 10.9
50 gr. with artisan bread with olive oil and tomato
los NACHOS AND GUACAMOLE X\ 6.9
TUNA TARTAR 13.9
with guacamole and Teriyaki sauce
2.5
FOR THE CHILDREN OR NOT...
13.9 Macaroni with tomato sauce 10.5
and breaded chicken breast
10.5 DEEEERTE...
YOGURT MOUSSE 45
10.9 With red fruits sauce X
COULANT 5.5
0f chocolate with orange sorbet b4
12.5 rrurTs X J 4.9
Pineapple carpaccio with mango, orange and berries
APPLE TARTLET 5.5
19.5 Homemade with apple Golden from Girona,
apricot sauce and vanilla ice-cream
CHEESECARKE 45
Made with fresh milk Km0 and red fruits sauce
“PINA COLADA™ SORBET a5

X A Adaptable for glutenintolerants (notify the waiter)

& A Adaptable for vegans (notify the waiter)



PLATE...

« GAZPACHO » SOUPE TOMATE 7.5
Aumelon d’eau et pain crodté et anchois frais &2

CAPRESE 8.9
Tomate « cor de bou », Mozzarella et huile de roquette

R

SALADE DE FROMAGE DE CHEVRE 8.9
Salade de laitue, tomates seches confites, petits oignons
et assaisonné d’une vinagrette de fruits secs

LEGUMES AU WOK ET CREVETTES 8.9
legumes sautés au sauce de soja et crevettes &

LUNETTI AU RICOTA ET TRUFFE 10.5
Pates fraiches fourées sauté ale bacon,
raisins secs et noix pin

RIGATONI PESTO &§ POMODORI 9.5
Frais pates au pesto de pistache,
Tomates italiennes et fromage parmesan

FILET DE MORUE 13.9
D'Islande, confité sous vide servi avec ratatouille ﬁ

FILET DE POULET DE LA CAMPAGNE 10.5
Accompagné d’asperges et d’'une sauce au soja et miel

“ARANITA “ 10.9
Viande de beeuf grillée accompagné

d’une purée de ratatouille et des frites rUstiquesﬁ

HAMBURGER DE BEUF 125
200gr, au fromage de chevre Km0 et tomate
servi avec des frites rustiques

ENTRECOTE DE GERONE X 19.5
Beeuf de qualité supérieure serviavec frites rustiques

A PARTAGER OU NON...

DES CROQUETTES 1.5 JUNITE

De la “Croqueteria de Riudellots™ :
- Vianderotie,

-Secheal'encre

- Epinards au raisins et pignons

LES NOTRES BRAVAS 5.9
Frites rustiques au sauce brava fumée X

CHARCUTERIE ET FROMAGE 9.9
regionale servi avec pain artisanal a la tomate

JAMBON IBERIQUE 10.9
50gr et pain artisanal a la tomate

NACHOS ET GUACAMOLE X 6.9

TARTARE DE THON 13.9
au guacamole et sauce au Teriyaki

POUR DES ENFANTE OU NON...

Macaronis a la tomate et poulet pané 10.5
DESSERTS...
MOUSSE DE YAOURT 4.5

Au coulis de fruits des bois )&

COULANT 5.5
De chocolat serviavec sorbet orange ®

rrUITS R 4.9
Ananas carpaccio, mangue, orange et mares

GATEAU AUX POMMES 5.5
Golden de Gérone, fait maison, abricot purée et
creme glacée alavanille

GATEAU AUX FROMAGE 45
Au lait frais Km0 et coulis de fruits des bois

SORBET AU « PINA COLADA » A5

X A Adaptable aux intolérants au gluten (avertir le serveur)
& A Plat adaptable pour les végetaliens (avertir le serveur)



